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condicOes de higiene e limpeza. Ademais, é necessdrio efetuar a sanitizacao e desratizacao das
dependéncias utilizadas pelo menos uma vez a cada bimestre com comprovacédo através da nota
fiscal, emitida por empresa especializada.

11.3. Implantagdo, para o controle integrado de pragas, de procedimentos de prevengdo e
eliminagdo da presenca de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos sé devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevencdo, s6 podendo ser utilizados produtos
registrados no Ministério da Saude.

11.4. Observancia do controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais
de consumo necessarios, com o devido registro nos érgdos competentes.

12. Seguranga, Medicina E Meio Ambiente Do Trabalho.

12.1. As normas de seguranga recomendadas pela Secretaria de Estado de Administracdo
Prisional e legislacdo especifica devem ser seguidas, quando do acesso as suas dependéncias.
12.2. Na execugdo e desenvolvimento do trabalho, é imprescindivel o atendimento das
determinacgOes da Lei n? 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n?
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alteracGes, além de normas e
procedimentos internos da Administragao Publica Estadual relativos a engenharia de seguranga,
medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a execu¢do especifica da atividade.

13. Situagoes De Emergéncia

13.1. E necessaria a previsdo de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia
para situacBes emergenciais, tais como: falta de adgua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengao do atendimento adequado.

13.2. Na necessidade de substituicbes e/ou complementacéo de equipamentos e utensilios, a
CONTRATADA tera o prazo maximo de 8 (oito) dias Uteis para as suas aquisi¢cGes e instalacgoes,
durante o qual devera continuar fornecendo os lanches e refei¢cdes, sendo estas em embalagens
de isopor descartdvel ou similar n2 8 (oito) e o item salada em embalagens de plastico
descartavel, ambas devidamente vedadas para a direcao, servidores e presos, até que a UAN
tenha condi¢des de produzi-los. Em caso de reforma na Unidade de Alimentagao e Nutrigdo,
durante o prazo necessario a sua execu¢do, a CONTRATADA devera adotar os mesmos
procedimentos acima citados. Os lanches e refei¢des habituais deverdo ser transportados em
veiculo automotor apropriado e definidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, mantendo-o nas
condicGes higiénicas exigidas, até que se conclua a reforma.

14. Boas Praticas Ambientais - Especificas

14.1. Uso Racional Da Agua

14.1.1. Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da 3agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudangas de comportamento de empregados
da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

14.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e
complementos que promovam a reduc¢do do consumo de agua;

14.1.3. Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de dgua. Na identificacdo das
atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser treinados e orientados
sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os empregados sobre
atitudes preventivas.

14.1.4. Devem ser adotados procedimentos corretos, com o uso adequado da dgua, utilizando-
a com economia, sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do
ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados:




